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BEET TARTARE | SENFMAJO | KOHLSPROSSEN | HASELNUSS 24.-
SCHWARZWURZEL | MISO | BLUTORANGE 16.-
CHINAKOHL | GERAUCHERTE MARONI | GEBACKENER WALLER A9.-
RINDSUPPE | TAGESEINLAGE | WURZELGEMUSE | SCHNITTLAUCH 1.-
MARONISCHAUMSUPPE | RAVIOLI VOM KARNTER REINDLING 8,50

+ GEBEIZTER WILDRUCKEN 3.-
TOMATISIERTE FISCHSUPPE | FISCHNOCKERL | SATRAN | TENCHEL 1,50
GNOCCHI | CHANTERELLES | KOHLSPROSSEN | TRUFFEL 24.-
ZANDER | ERDAPTELCREME | GRUNKOHL | SPECK 36.-
WILDSCHWEINMAULTASCHEN | SELLERIE | EINGELEGTE STEINPILZE |

VOGELBEEREN | ROST ZWIEBEL A8.-/24.-
GELBE RUBE | SCHWARZER KNOBLAUCH | MINIBETE | BLUTAMPTER 2.
KONFIERTE LAMMKEULE | CREMEPOLENT A | EINGELEGTE PAPRIKA |

FLOWERSPROUTS | ROTE ZWIEBEL 28.-
ENTENBRUST ,ROSSINI" | ALBUTERA | POLENTAESPUMA |

BROMBEEREN | FLOWERSPROUTS 38.-
NOUTGATKNODEL | HAUSGEMACHTES VANILLEEIS Al.-

CREME BRULEE | SORBET A2.-



